
粒すけウェブサイト

千葉県のオリジナル品種粒すけにぴったりの千葉県の食材を使った「ごはんのおとも」を調理
実習し、最後には全員で粒すけに合わせて実食できる特別料理教室開催！

京成津田沼駅
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千葉県 （株式会社レインカラーズ内、土日を除く9-17時受付）
運営事務局  TEL：043-205-8808お問い合わせ先主 催
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開始・注意事項案内・講師紹介

粒すけについての講話

米とぎ

実食会

感想発表

（受付時間を除く合計125分間）終了

炊飯 ＋ ごはんのおとも作り

つぶ


